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STORT PROJEKT I TRE ETAPER

Nyt kogeri til 70 mio.

Styrket kvalitet, forbedret miljo og en betydelig energibesparelse
bliver resultatet af et af de starste anlaegsprojekter i FF's historie

i |
Da kontrakten blev underskrevet om det nye kogeri til 70 mio. kr. Fra venstre mod hejre Birgir Finnbogason og Torben Preisz fra
"Haarslev Industries”, der er hovedentreprener, CEO Johannes Palsson, FF Skagen A/S og Technical Director Thomas Rasmussen,

FF Skagen A/S.

Forberedelserne er i gang. Der kan ses forbedret arbejdsmilje, nér det nye kogeri Budgettet er 70 mio. kr.,, og det gennem-

frem til betydelige fremskridt med styrket star feerdigt. fores i tre etaper. Forste del er feerdigt i

kvalitet og energibesparelser foruden et lobet af efterdret 2015 og anden del i
>
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STORT PROJEKT | TRE ETAPER

efterdret 2016. Hele projektet skal sta
feerdigt, for saesonen starter januar
2017, hvorefter det fungerer med fuld
kapacitet, oplyser Technical Director
Thomas Rasmussen.

Et af de bedste i verden
- Nar anleegget er feerdigt, sparer vi
samtidig i sterrelsesorden 16.000

MWh i energi. Det svarer til omkring
fire mio. kr. arligt, siger han.

- Der bliver mere plads i kogeriet, nar
de seks produktionslinier reduceres til
fire. Alle rerledninger skiftes ud, hvor-
ved kogeriet kommer til at fungere op-
timalt. Vi bygger reelt et helt nyt kogeri
i det hidtidige lokale. Set i et globalt

En af de tre gamle vakuumkogere
loftes ud og skal efter renovering
genbruges i det nye kogeri.

perspektiv bliver det et af de bedste i
verden med de kvaliteter, som vi laeg-

ger vaegt pa.

MID’S BESTYRELSE

Genvalg til
Johannes Palsson

Marine Ingredients Denmark har holdt sin anden ordinzere generalforsam-
ling. Bestyrelsen bestar af fire medlemmer, Johannes Palsson, FF Skagen, der
blev genvalgt som formand og Klaus Kristoffersen, FF Skagen, ligeledes gen-
valgt. Nyvalgt som neestformand blev Peter Jensen, TripleNine Fish Protein,
Esbjerg, og Henrik Serensen, TripleNine Fish Protein som bestyrelsesmed-
lem. Associerede medlemmer i MID er P/F Havsbrun, Feergerne, og Bioc-

veval Denmark A/S.
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Johannes Palsson blev gen-
valgt som formand for Marine
Ingredients Denmark.



RAVARER | 2015

Fornuftigt forste
halvar og optimisme

Udsigterne er gode med udgangspunkt i ICES radgivning om brisling
foruden en forventning om tilfarsler af paene maengder afskaer.

ICES radgivningen om 506.000
tons brisling fra Nordseen fra
juli i &r og til 31. juni 2016 er
grobund for et optimistisk 2.
halvar 2015 til gleede for pro-
duktionen i bade Hanstholm
og Skagen. Dertil kommer, at
tilferslerne af afskeer fra silde-
produktionen ogsa ser tilfreds-
stillende ud.

- Malsaetningen er opfyldt for 1. halvar,
ogsa i forhold til budget, fastslar Fish
Supply Director i Skagen John B. Chri-
stensen. Der har veeret forholdsvis
gode tilfersler, selvom tobissaesonen
som bekendt sluttede for tidligt. Der-
til kommer, at samspillet mellem vore
fabrikker i Hanstholm og Skagen pa
alle omrader er koordineret tilfreds-
stillende. Vi oplever gode synergier
med fleksibilitet og effektivitet i sam-
arbejdet, ikke alene for os i virksom-
hederne, men desuden for fiskere og
leveranderer.

- Vi kan ogsé se frem til en mulig eks-
tra gevinst med fangster af havgalt.
Ganske vist er kvoten nedsat betyde-
ligt, og biologerne er usikre pa, om der

John B. Christensen: - Nye initiativer
pd vej pd omrdder som lossehastig-
hed og hdndtering af vand.

bliver en fangst af betydning. Omvendt
har jeg meldinger om, at der er fiskere,
som tror pd, at der viser sig havgalt i
storre maengder i lebet af efterdret.

Lossehastighed

Der er fortsat fokus pd lossehastighe-
den og handteringen af vand, tilfejer
John B. Christensen. Nye initiativer er
undervejs, sdledes at vi ogsa pa dette
omrade og i samarbejde med leveran-
dererne bliver i stand til at effektivisere
yderligere.

Det geelder bade i Skagen og i Hanst-
holm.

toindtjening i 1. halvdr 2015.

NaturErhvervsstyrelsen har offentliggjort fiskeriets brut-

For industrifiskeriet blev bruttoindtjeningen 460 mio. kr.,
hvilket svarer til en stigning p& 41 pct. sammenlignet

Industrifiskeriet 1. halvar 2015

med samme periode aret fer. De landede maengder
blev foreget med 25 pct., og gennemsnitsprisen steg
med 12 pct. Bruttoindtjeningen efter tobis er opgjort til
265 mio. kr,, som er 24 pct. sterre end i samme peri-

ode 2014.
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FORVALTNINGEN AF TOBIS FORTSAT UTILFREDSSTILLENDE

Tab af eksportvaerdi pa

Endnu engang viser det sig, at inddeling i omrader og forvaltningen af tobis
forer til betydelige skonomiske tab for fiskere, fabrikker og for dansk eksport

Tobissaesonen 2015 forte til
endnu et ar, hvor kvoten langt-
fra blev udnyttet optimalt. Det
skyldes iseer de danske biolo-
gers model med inddeling af
tobis i syv fangstomrader.

ICES havde anbefalet 330.000 tons.
Det blev pa grund af biologernes mis-
visende radgivning og inddelingen af
omréder kun fanget lidt mere end
halvdelen, nemlig 54 pct., selvom der
var rigelig med tobis. Med andre ord
mangler der 160.000 tons at blive
fanget, som fortsat kom til at svemme
rundt derude. | landingsveerdi og fer-
stehdndsomsaetning repraesenterer de

omkring 230 mio. kr. — i eksportveerdi
i sterrelsesorden 500 mio. kr., fastslar
FF Skagens bestyrelsesformand, Jens
A. Borup

En ulykkelig situation

- Det er en ulykkelig situation for ikke
at kalde det en skandale, ma jeg fastsla
pa vegne af fiskerne, virksomhederne
og Danmark som eksporterende na-
tion. Og ikke mindst i lokalsamfundene
i Nord- og Vestjylland. Det er et klart
eksempel pa darlige rammebetingel-
ser for et erhverv, der tilmed leverer
produkter, som i baeredygtig forstand
lever op til verdenssamfundets heje
etiske krav. Her er vi pa forkant, ogsé
pa miljgomradet. Vi eksporterer til flere

end 60 nationer som en af verdens
ferende i branchen. Vi taler ikke alene
om erhverv, gkonomi og eksport, men
samtidig om sunde proteiner til men-
nesker og dyr.

Det biologiske fejlsken

- Hvorfor er du og branchen sd sikker
pd, at biologerne tager fejl? Deres op-
gave er vel netop at sikre bestanden
for fiskernes og erhvervets skyld?

- Der er mange drs dokumentation
for, at biologernes forsigtighedsprincip
forer til fejlagtige vurderinger og er en
zig-zag kurs, der er frustrerende for
fiskerne. Det kan pavises, ar for ér,
at der er rigelig med tobis. Fer den




500 mio.

blev kvoteret kunne vi fange i
1 gennemsnit 800.000 t tobis
arligt Det gjorde fiskerne i
flere artier, og der var — og
er — stadig masser af tobis,
der som bekendt er en af de
| vigtigste i erhvervet, hvor den
// som bekendt kun mad fanges i

| L fa méneder.

Appel til ministeren
s - Vi ved, at biologerne udta-
ler offentligt, at de ikke har til-

straekkelig skonomi til at under-
soge bestanden — og det geel-
der ikke kun tobis, forklarer Jens
A. Borup. Derfor benytter de sig
af forsigtighedsprincippet. Man

kr.

ma sperge: Skal fiskerne, fabrikkerne,
branchen som helhed og den danske
nation lide under denne defensive for-
valtningsmodel dr efter &r? Derfor ma
vi treede i karakter i hejere grad end
hidtil. Danmark rader som bekendt
over 90 pct. af tobiskvoten i EU.

Vi retter en steerk appel til den ny fo-
devareminister om, at hun bade her-
hjemme og i EU vil fere en steerk og
offensiv politik for branchen, hvilket vi
har savnet i adskillige dar.

De dokumenterede, saglige argumen-
ter er til stede, og vi bidrager gerne til
at forbedre forvaltningen konkret.

Bestyrelsesformand Jens A. Borup:

- Der er tale om tab i eksportveerdi pd
omkring 500 mio. kr. for hele bran-
chen ved en dokumenteret fejlagtig
forvaltning af tobis.




KNAPPENALE, HYDRAULIKSLANGER OG 5000 VARENUMRE | FF HANDEL

Styrket aktivitet og
storre kundekreds

Nye initiativer forer til flere kunder og oget omsaetning bade lokalt,

regionalt og internationalt
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To dages fordrsmarked med billige tilbud blev et tillobsstykke. Den viste skawboerne, at butikken pd havnen ogsd har kek-
kengrej og barnetej, som bl.a. betyder, at der nu viser sig flere kvinder blandt de faste kunder.

Kursen er sat, og den er fast

En styrket indsats for at blive mere
kendt i lokalsamfundet i Skagen. Der-
til som noget grundlaeggende en oget
aktivitet overfor de store internationale
fiskefartejer, blandt lystsejlere og fri-
tidsfiskere, der viser sig at give resul-

tater. Sddan udvikler det sig i butikken
hos FF Handel- og Olieafdeling.

Med en é&rlig omseetning pé tilsammen
omkring 170 mio. kr. og med ni med-
arbejdere placerer de sig centralt i virk-
somheden overfor bade gamle og nye

kunder. Der er fremgang at spore over
hele linien. Den daglige leder, butiks-
chef Lars Tesgaard, glaeder sig over, at
den styrkede indsats for at gere op-
meerksom péd FF Handel og butikken
pa havnen viser sig at give resultater.



Forar i luften

Fordrsmarkedet to dage i maj med
fokus pa skawboerne beted, at vi sd
kunder, som vi ikke havde set tidligere,
og de kommer igen, forteeller Lars Tes-
gaard. Det har derudover betydet, at
flere kvinder er begyndt at vise sig hos
os, som traditionelt ellers har vaeret
kendt for kun at veere fiskeriets og fi-
skernes forretning. Det er vi selvfal-
gelig fortsat, men vi er mere end det.
Kvinderne har faet gje pé vor kekken-
afdeling, og blandt dem flere madre,
som har fundet ud af, at vi ogsé har
bernetej, smiler Lars Tesgaard.

Styrket markedsfering

Der er en styrket markedsfering bag
fremgangen. | det perspektiv ger FF
Handel dét, som den tidligere ame-
rikanske vicepraesident Al Gore blev
kendt for at sige: Er det ikke kendt, er
det ikke sket.

FF Handel bruger i oget grad nettet og
facebook til at gere opmaerksom p3,
hvor forretningen ligger og pa sine til-
bud. Dertil kommer flere annoncer,
ogsé helsides annoncer, i lokale og
regionale dag- og ugeaviser. Samtidig
er FF Handel opsegende overfor store
kunder i fiskeskibene og blandt lyst-
sejlerne, hvor man samarbejder med
Skagen Lystbddehavn. Den er blandt

Butikschef Lars Tesgaard: - Det har givet resultat, at vi i stigende omfang
er opsegende bdde lokalt og overfor de store fiskeskibe.

de tre sterste i Danmark, hvad angdr
besggende fritidssejlere.

De store fiskeskibe

Fiskeskibene er et kapitel for sig, for-
teeller Lars Tesgaard. Vi har eget akti-
viteten ved at vaere mere opsegende,
ndr de er i havn, og vi leverer varerne
degnet rundt. Samtidig holder vi gje
med nybygningerne fra Karstensens

Styrket markedstering er et af negleordene, som har vist resultater med eget
omseaetning.

Skibsveerft, der er Danmarks sterste.
Vi har ofte besegg af beseetningerne pa
12-15 mand for at vise dem, hvad vi
kan byde pa. Denne personlige kon-
takt har begge parter udbytte af, og
den viser sig holdbar.

Sejlere, lystfiskere
og krydstogtskibe
Omkring 10.000 sejlbéde med i gen-
nemsnit fire ombord lzegger til i Ska-
gen Havn i lebet af aret. Dertil kom-
mer det stigende antal krydstogtskibe.

FF Handel har i sommer samarbej-
det med to unge for at skabe kontakt
til netop disse kundegrupper. Butik-
ken har den sterste afdeling for lyst-
fiskere i Skagen og omegn med bl.a.
madding og agn. Desuden er FF Han-
del blevet ene leverander for virksom-
heden "BioNutria”, der forhandler god-
ning til graespleener. Det ma samtidig
ikke glemmes, at der leveres flaskegas
i alle starrelser til bade restauranter og
private, som i sig selv er en stor for-
retning.

Nogleordene er markedsfering og god
service, understreger Lars Tesgaard. Vi
har fokus p& mange kerneomrader og
samtidig gjnene &bne for nye.

AL



TRADITION OG FREMTID

Norsk fokus pa Skagen

Det sa oprindelig ikke ud til, at Inge Halstensen og hans to senner fra Bekkjarvik ved
Bergen i sa stort omfang skulle lande fisk i Skagen, men det gor de i stadig stigende
omfang med tre moderne fartojer

Der er mange gode grunde til,
at Inge Halstensen, 70 ar, og
hans to senner, tvillingerne
Asle og Christian, 42 ar, har et
naert forhold til FF og til Ska-
gen.

Med Inge Halstensens egne ord reg-
ner de med samlet at lande endnu
mere i ar i Skagen. Ikke fordi det er
nyt, for hans skibe har landet i Skagen
i mere end 30 ar. Det skyldes fortsat,
understreger han, at udviklingen, hold-
ningen og omgangstonen i hans og

sennernes virksomhed og hos FF pas-
ser sa fint sammen, bade menneske-
ligt, fagligt og fiskeripolitisk, siger han.

En venlig atmosfzaere

- Den venlighed og velvilie, som jeg
har oplevet i Skagen siden 1980'erne
spiller en rolle for mig og for mine
senner samt for vor forretning. Men
naturligvis handler det ogs& om pri-
sen for fisken. Vi far en god modta-
gelse, nar vi lander, forst i mange ar
hos Chris Smed, og siden hos hans
efterfolger, der i dag kaldes Fish Sup-
ply Director, John B. Christensen, un-

H. 34 AV "Gardar” er et af de nyere fartejer med

samme navn som den gamle — "Gardar” fra 1883, som
Inge Halstensen begyndte at fiske med, da han var 18 dr.

derstreger Inge Halstensen. Vi meder
stor forstaelse hos FF, selvom vi ikke
altid kan veere enige — séddan er det i
branchen — men omgangstonen i vore
dialoger betyder meget. Vi har et godt
samarbejde bade med Skagen Havn,
Skagerrak Pelagic, Karstensens Skibs-
vaerft, hvor vi far vore skibe serviceret
efter behov, samt til vor skibsagent,
Jens Berg Shipping i Skagen.

Fortsaettes side 10



H. 10 AV “Slaatterey” har sennen Asle Halstensen som skipper.

H. 26 AV "Manon*~bidrager til den vaekst i landingerne, som er planlagt
i 2015 som led i den ekonomiske strategi, som Christian Ha15tensen
har ansvarfor.
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Fire generationer og traditionerne er stadig en del af atmosfeeren hjemme i Bekkjarvik, selvom virksomheden og de tre
store fiskeskibe er bade nutid og fremtid. Til hejre Inge Halstensen i fierde generation i fiskeriet med den ene af tvillinge-

sennerne Christian.

Naturligvis lander vi ogsé andre steder,
men Skagen har gennem drene faet
en sterre plads i vor planlaegning, hvor
vi lander omkring 50 pct. af vore fang-
ster. Det svarer i Skagen til omkring
5000 tons sild til Skagerrak Pelagic og
13.000-15.000 tons kulmule/blahvil-
ling til FF.

Far, to senner, tre skibe og fire
generationer

Far og senner driver tre skibe, H. 26
AV "Manon” H. 34 AV "Gardar” og
H.10 AV "Slaatteray” med sennen Asle
Halstensen som skipper. Christian Hal-
stensen tager sig primeert af skono-
mien, og jeg selv er daglig leder i vor
virksomhed forklarer Inge Halstensen

Inge Halstensen er fjerde generation,
der har med fisk at gere. Det s& op-
rindelig ikke ud til, at fiskerierhvervet
ville blive hans ferste prioritet, men det
blev det.

Fisker og laerer

- Da jeg var ung i 1960'erne og be-
gyndelsen af 1970'erne,var det dar-
lige tider for fiskeriet. Der var ingen
sild. Jeg begyndte dog alligevel at fiske
sild om sommeren i Island med den
gamle "Gardar” fra 1883. Da var jeg
18 &ri 1963, men ferst i 1979 blev
jeg fuldtidsfisker. | perioden imellem —
det var omkring syv &r — blev jeg ud-
dannet som leerer og underviste pa en
hejskole i norsk, engelsk og kristen-
domskundskab.

Tradition, fremskridt

og en verdensmester

Siden blev det fiskeriet 100 pct., men
ikke nok med det. Familien har gen-
nem drtier drevet handel flere steder
langs den norske kyst mod nord. Den
erfaring og tradition er i dag udvidet
betydeligt med indvielsen for nylig af
et 18.000 kvm forretningsbyggeri i
gamle bygninger i Bekkjarvik, 100 m

langt og 50 m i bredde, med fokus
pa handel, service og turisme og med
redder i traditionen. Handelsmanden,
kebmanden og familien Halstensen
driver her et kreemmermarked for-
uden et fiskebads-rederi. Gaestgiveriet
pa stedet, Bocchesse d'or drives af fa-
milien til den nykdrede verdensmester
i kokkekunst, kekkenchef @rjan Johan-
nesen.

Lokalt og internationalt

Der er en steerk tradition at bygge vi-
dere pa bade i den lokale og internati-
onale forretning, i princippet og i prak-
sis. Inge Halstensen er steerkt enga-
geret i international fiskeripolitik, hvor
han er optaget af liberalisering og len-
somhed.

P& det omrdde synes der at veere
bedre styr pa udviklingen i EU-landet
Danmark end i Norge, der som be-
kendt ikke er et EU-land, mener han.



SJALDENT JUBILEUM | HANSTHOLM

40 ar og 9 chefer

Michael Oddershede blev ansat i Hanstholm, da han
var 18 dr. | dag er han 58 og kan markere sit 40
ars jubileeum i samme virksomhed — nu “FF Hanst-
holm”. Det sker tirsdag 25. august. Han har arbejdet
i virksomheden, der har skiftet ejere og navn flere
gange i 40 ar, med ni chefer, forteeller han. Han glae-
der sig over, at arbejde i en virksomhed, hvor der
laegges vaegt pd frihed under ansvar.

Et socialt menneske

Michael Oddershede har i hovedtraek haft to arbejds-
omrader i de mange ar — 20 ar i smedien og 20 ar
i produktionen, hvor han i dag er teamleder med
fokus pa planleegning og registrering. Han er glad for
arbejdet og branchen, hvor man aldrig bliver udleert,
fordi den er s& omskiftelig, siger han. Blandt kolleger

og i Hanstholm er han kendt som et socialt menne-
ske. Det gleedede ham ekstra meget, da virksomhe-
den i en landsdaekkende konkurrence for et par ar
siden om "Arets arbejdsplads” indenfor 3 F opnéede
en 2. plads. Han har i 15 ar veeret bestyrelsesmed-
lem i "Tobisklubben”, der bestdr af kolleger i bran-
chen i 3 Fi de tre fiskerisamfund, Skagen, Thyboren
og Hanstholm.

Mere end fiskemel og fiskeolie

lkke kun smedearbejde, fiskemel og fiskeolie fylder
hans tilveerelse. Blandt kolleger, venner og i familien
er han kendt for sin lyst og evne til at lave speen-
dende mad i godt, socialt lag, som ogsé gleeder hans
hustru, deres faelles barn og bernebern, forteeller
venner og kolleger.

Teamleder Michael Oddershede:

- Det har altid veeret speendende, og er det fortsat,

men jeg synes, at der ind imellem er for meget

kontorarbejde, som det offentlige forlanger.

e
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Danmarks forerrolle i
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FISHMEAL AND FISH OlL
FOR THE FUTURE

Making full use of the ocean’s resources

penmark is a leading global producer of fishmeal and fish oil,
recognised as important marine ingredients withan increasing
global demand. Used for aquaculture, human consumption
and animal feeds the products bring the important omega-3
fatty acids EPA and DHA into the human food chainvia

farmed fish and fish oil supplements.

Managing director, Anne Mette Bak Jespersen, Moarine ingredients Denm ark

Aquaculture is one of the fastest growing
food production sectors in the world today.
The increasing global demand for food has
meant that aguacuiture has leapt from a
3.2% share of total fisheries production in
1950 to 47% in 2011.Marine ingredients
are needed to produce healthy fish rich in
omeqa 3. Access 10 fishmeal and fish oil is
therefore essential for a further develop-
ment of the global aquaculture production.

The increased global demand for omega-3
during the last two decades - due to greater
awareness of their health penefits to both
humans and animals - has led to growing
pressure on the global supply of omega-3
products, suchas fish and its by-products.

Brings the nutrients from the ocean

to the human food chain

More than 25% of the global fishmeal and
fish oil production is based on offcuts from
the processing of fish for direct human
consumption. In the process of filleting.

up to 60% of the fresh fish canbe cut off
and treated as waste. These by-products
contain valuable fish protein and oils, and
when used for fishmeal and fish ail, full
use is made of the natural resources. The
industry thus adds value to this otherwise
unused raw material and provides a conduit
to get the nutrients from the ocean to the
human food chain.

Responsibly sourced fishmeal and fish oil
from direct landings of fish for feed, have @
<mall eco-footprint. Studies show that the
cumulative energy use and greenhouse gas
emissions generated in the production of
<ome fishmeals and fish oils are less than
those generated in the production of com-
mon agricultural ingredients used in salmon
diets.

Energy efficiency

Production of fishmeal and fish oil re-
quires energy. A dedicated effart by the
industry has reduced energy consumption

community canside

sffectively. At the same time, surplus heat
from the production is efficiently trans-
terred to local heating systems. In Skagen,
at the very northern tip of pDenmark, the lo-
cal fishmeal factory provides approximately
2506 of the community’s heating saving
the lacal community considerable cost and
making best use of resources.

0ily fish are the major source of
omega-3 fatty ac ids EPA and DHA

Qily fish are the major source of omega-3
fatty acids EPA and DHA, recognised
world-wide as a key factor in human health.
Thanks to fishmeal and fish ail production,
EPA and DHA contained in these fish can be
returned to the human food chain via fish oil
supplements, as well as via farmed fish and
even livestock. Denmark playsaleading fole
in this sustainable utilisation of the ocean’s
resources.

Production of fishmea! and fish oil requires energy. A dedicated
effort by the industry has reduced the energy consumption

effectively. At the some time, surplus heat from the production is
efficiently transferred 1o Jocal heating systems. in Skagen at the
very northern tip of Denmark, the Iocal fishmeal factory provides
approximately 25% of the cammunity’s heating, saving the lacal
rable costs and making best use of resources.



fiskemel og fiskeolie

Med fokus pad biogkonomi og en optimal og baeredygtig udnyttelse af de globale
ressourcer har fiskemelsindustrien meget at byde pa, fastslar MID’s direkter,

Anne Mette Bxk Jespersen

Danmarks position som en af verdens
ferende producenter af fiskemel og fi-
skeolie styrkes lebende. Det sker poli-
tisk og gennem eget oplysning sével
herhjemme som internationalt i erken-
delse af, at alt for fa kender dets be-
tydning for mennesker og dyr.

Seneste initiativ er en artikel FISHMEL
AND FISH OIL FOR THE FUTURE i den
nyeste udgave af tidsskriftet "More
with Less”, udgivet af "State of Green”,
der er et offentligt privat partnerskab
med flere ministerier og organisatio-
ner, blandt dem Udenrigsministeriet,
Erhvervs- og Vaekstministeriet, Klima-
og Energiministeriet, Dansk Industri og
Landbrug og Fedevarer.

Her skriver direkter i "Marine Ingredi-
ents Denmark”, Anne Mette Baek Jes-
persen om de produkter til gavn for
verdenssamfundet, som danske fiske-
melsfabrikker er ansvarlig for med eks-
port til flere end 60 nationer.

Den baeredygtige profil

Med fokus pd biogkonomi, der stér
hejt pd EU's dagsorden for bl.a. fra po-
litisk hold at sikre en optimal og bee-
redygtig udnyttelse af de globale res-
sourcer, har fiskemelsindustrien meget
at byde pg, fastslar Anne Mette Baek
Jespersen. Hun seetter fokus p3, at fi-
skemel og fiskeolie fremstilles dels af
direkte landinger, som kun i meget be-
greenset omfang kan anvendes til kon-
sum. Hun peger desuden p4, at der
i produktionen anvendes en betydelig
mangde afskaer fra forarbejdning af
konsumfisk. Derved, understreger hun,
bringer denne industri veerdifulde og
hejt efterspurgte fiskeproteiner og —
olie ind i den humane fedekaede, ikke

Danmark spiller en ferende rolle i den globale produktion af fiskemel og fiske-
olie. Det fastslds i denne artikel af "Marine Ingredients Denmark”s direkter, Anne
Mette Beek Jespersen, i det fremragende tidsskrift “Think Denmark” med fokus pd

Biogkonomi.

mindst gennem produktion af fiske-
foder, som anvendes til at producere
laks, som er steerkt efterspurgte af for-
brugerne. Hun peger derudover pg, at
aquakulturen er en af de hurtigst vok-
sende sektorer indenfor verdens fede-
vareproduktion i dag.

International malgruppe
Tidsskriftet er malrettet en reekke euro-
peeiske konferencer om biogkonomi

og praesenteres for centrale akterer
pa klima-, energi-, fadevare- og mil-
joomrddet, iseer indenfor europaeiske
landbrugs- og miljgorganisationer og
medlemmer af Europa-Parlamentet
samt mange flere. Der er tale om ak-
terer pa omradet og politikere, der ge-
nerelt ikke kender til den danske posi-
tion pa omradet, da vi repraesenterer i
starrelsesorden 90 pct. indenfor EU af
denne produktion.
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NYT MILJG- OG FODEVAREUDVALG

Ni ordforere for fisk og fiskeri

Flere nyvalg og nye kombinationer

Efter folketingsvalget har de politiske partier valgt medlemmer til et nyt Milje- og Fedevareudvalg, efter at Miljgudvalget
og Udvalget for Fedevarer, Landbrug og Fiskeri laegges sammen. Eva Kjer Hansen, Venstre, er ny Miljg- og Fedevareminister.

De ni ordferere er:

Konservative: Rasmus Jarlov, fedevareordferer og fiskeriordfarer

Socialdemokratiet: Simon Kollerup, fiskeriordferer

Venstre: Thomas Danielsen, fiskeriordferer

Radikale Venstre: Andreas Steenberg, fedevareordferer

Enhedslisten: Seren Egge, fadevareordferer og fiskeriordferer

Alternativet: Christian Poll, natur-, milje og ressourceordferer samt ordferer for landbrug
Dansk Folkeparti: René Christensen, fiskeriordferer

Liberal Alliance: Mette Bock, fiskeriordferer

Socialistisk Folkeparti:  Lisbeth Bech Poulsen, fiskeriordferer.

Et fotografisk oje. En fiskemelsfabrik. Et vindstille Skagen.




20 PCT. AF DEN SAMLEDE DANSKE FISKEEKSPORT

Vaekst for proteinfisk

Industrifisk er proteinfisk

Med en samlet eksportveerdi pa 3.5
mia. kr. er Danmark Europas ferende
producent af fiskemel og fiskeolie.
Globalt er Danmark den 7. sterste pro-
ducent af fiskemel og 4. sterste produ-
cent af fiskeolie.

Baeredygtigt

Industrifiskeriet bidrager til en betyde-
lig del af ekonomien i de sterre dan-
ske fiskerihavne. Afsaetningen af fiske-
mel og fiskeolie omfatter 20 pct. af

den samlede danske fiskeeksport og
24 pct. af fedevareeksporten.

Produktion og sporbarhed

Produktionen er baseret pad en bee-
redygtig udnyttelse af ressourcerne.
Branchen lever op til internationale
standarder og certificeringer i relation
til rdvarer, produktion og sporbarhed.
Industrifisk benaevnes ogsa proteinfisk,
da fisken som rdvare i den videre pro-
duktion indeholder de tilskud til foder,

der er sa rige pa proteiner til gavn for
mennesker og dyr i fedekaeden.

En enig branche anbefaler i forbin-
delse med arbejdet i "VaekstTeam
Fisk”, at der udvikles en samlet strategi
for industrifiskeriet med det formél at
styrke révaregrundlaget, optimere veer-
dikeederne og sikre erhvervslivet opti-
male rammevilkar.

Kilde: "Marine Ingredients Denmark”
og "Danske Havne”

B | L
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KOKKEDRENGEN DER BLEV FORMAND

Bestyrelsesformanden fyldte 60

De kom fra flere brancher og flere na-
tioner, da FF's bestyrelsesformand, fi-
skeskipper Jens A. Borup, fyldte 60.
Fedselsdagen fandt sted samtidig
med, at FF Skagen er inde i en rivende
udvikling. Jens A. Borup kom til Skagen
som 15-drig og blev kokkedreng pa en
skagenskutter. Fem &r senere blev han
gift med en skawbopige, Anne Minna
Holm. Han bestod skippereksamen fra
Skagen Skipperskole som 22-darig, blev
andelshaver i det daveerende andels-
selskab FF Skagen Am.b.A, fik det fer-
ste af sine tre fiskeskibe gennem 30 ar
som 25-arig og blev snart aktiv inden-
for fiskeri- og erhvervspolitik. | 1986-
89 blev han medlem af FF's besty-
relse og valgt igen i 1995. Han blev
naestformand i 1999, og i 2007 be-
styrelsesformand. | 2001 valgtes han
til Skagen Byr&d for partiet Venstre.
Blandt flere tillidsposter er han i dag
bestyrelsesmedlem i Jyske Bank.

Skagbo med liv

M BN jensA. Borup, Kande-
W B stedvej 289, Skagen,
fylderidag 60 ar.

Kursen blev sat mod Ska-
gen for 45 rsiden, da den
15-rige dreng fra det blide
sydfyn, Jens A. Borup, stav-
nede ud fra sin hjemegn for
at blive kokkedreng pi en
skagenskutter. Han blevi
Skagen.

Siden er det gdet staerkt pd
havet og pé land med fiskeri
og med et sterkt engage-
ment i erhvervslivet og i po-
litik, hvor han i sit virke, bi-
de individuelt og i mange
former for samarbejde, har
gjort sig geeldende og fortsat
ger det med et hajt aktivi-
tetsniveau.

Jens A. Borup er og foler
sig som skagbo med livog
sjel og kan se tilbage pd et
saerdeles aktivt livog enga-
gement i detomgivende
samfund. Han er i dag for-
mand for en af verdens stor-
ste fiskemelsfabrikker, FF
Skagen A/S, derer det tidli-
gere andelsselskab, Fisker,

Jens A. Borup, formand for FF Skagens A/S, fylder i dag 60 r.

nes Fiskeindustri A.m.b.A.,
som han for nogle ir siden i
samarbejde med bestyrelsen  Minna, fra en fiskerfamilie.
tog initiativ til at &endre tilet  De fik tre harneas

Efter fem &ri Skagen blev

han gift med en skagbopige,

og sjael

Jens A. Borup tog skipper-
eksamen fra Skagen Skins
pep—

Jens A. Borup tager mod geesterne ved receptionen sammen med sin hustru
gennem 40 dr, Anna Minna Holm Borup.

25.130 &rhavde han tre kut-  reprasentar
tere, denanden med navnet  Bank med.
"Starholm” med indregistre-  keborg, o
ring S. 306. valgt sor
De sidste ni drsomaktivfi- lemib
sker tog han detbemeerkel-  sater
sesvaerdige skiftatregistrere  naes
sinkutteri Tyskland, stadig ~ Ha
med navnet "Starholm” og m
medSH2, somlediennyfi-
skeripolitik. i
Den gav adgang til sterre
kvoter, men han landede
fortsat fangsterne i Skagen.
Navnet Starholm er sted-
navn for bopeelen i Kande,
stederne.
Samtidig med et aktiv?
skeri engagerede Jens /
rup sig i FF Skagen, hy
han fra starten var ar
haver, blev valgt til k
senil986-89,iger
blev nastforman
formand i 2007
Han blev val
gen Byrad fg
2001.p- Bdde lokale, regionale
og landsdeekkende
medier markerede

Jens Borups 60 drs dag
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